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TIEFNIG

Zutaten: 0,5 kg Putenkeulenfleisch
20 dkg. Speck
3 groBBe Zwiebeln
3 groBBe Karotten
1 kg Kartoffel
3% | Suppe
Salz
Pfeffer
Kimmel

Paprikapulver

Zubereitung:

Speck kleinwirfelig schneiden, Fleisch in groBere Wirfel schneiden,
vermischen und in Ol anrdsten. Zwiebel in Scheiben schneiden und
zugeben. Karotten schdlen und in Scheiben schneiden, Kartoffel
schalen und in Wirfel schneiden. Beides zugeben und mitrésten.

Mit der Suppe aufgieBen und gut wilrzen. Bei niedriger Hitze den
Eintopf noch garziehen lassen.

Bei zu viel Flissigkeit kann der Eintopf noch mit Mehl gebunden
werden.

Dazu passt Schwarzbrot.

Gutes Gelingen wiinscht Familie Tiefnig!



