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UBERBACKENE PUTENSCHNITZEL

Zutaten: 4 Putenschnitzel
Salz
Pfeffer
Etwas gehackte Zwiebel
Krauter nach persdnlichem Geschmack
200 gr Sahne

100-150 g geriebener Emmentaler

Zubereitung:

Die Putenschnitzel leicht klopfen, salzen, pfeffern und in eine Auflaufform
nebeneinander legen.

Mit den Krautern bestreuen, mit Sahne UbergieBen und den Kase
darUberstreuen.

Bei 180 Grad ca. 40 min im Rohr backen.

Ein sehr schnelles und leckeres Rezept!

Gutes Gelingen wiinscht Familie Tiefnig!



